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Grand Bal 2020 au Palais du Grand=oduc=raemmT
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20h00 - 21h30.

Arrivée des invités et accueil sur |’ escalier
d’ apparat par les chevaliers de la cour et les
courtisanes aux costules traditionnels de
|" époque.

Tout au long de la visite guidée a travers des
salles du Palais les hotes entenderont la musique
classique d un quartette instrumental. A la fin
de |'excursion les animateurs invitent pour
|"apéritif de bienvenue dans la Galerie Blanche
et le Jardin d' Hiver

21h30 - 22h15

L'animatrice de la soirée Catherine la Grande en
compagnie de ses adjoints commence la soirée
elle invite des invités dans la Salle Blanche ou
commence la représentation des fragmants du
ballet avec l|a participation des meilleurs
danseurs des théatres de Saint-Pétersbourg.

22h15 - 22h30
Les hotes de la soirée prennent leurs places pour
le dTner de gala.

22h30 - 23hb5
Pendant le diner de gala les invités admireront
les fameux airs d opéra présentés pas les

artistes des théatres, les accordes du piano, la
musique du quartette instrumental ainsi que des
danses d' une soliste du théatre. La cerise sur le
gateau seront des airs d opéra interprétés par
|"animatrice Catherine la Grande.

00h00
Les voeux chaleureux pour le nouvel an. Le dfner
se continue.

00h20

Avant de servir un plat principal, Catherine la
Grande annonce | arrivée des Cosaques et invitent
les invités dans la Salle Blanche pour assister a
de bonnes chansons et danses interprétées par
|" ensemble cosaque Bagatitsa.

Dans le salon sonne de la musique classique.

01h20

Catherine la Grande invite les hotes a danser ou
tout est prét pour les danses sous la musique
moderne et rétro. Le programme se continue dans
la salle pour ceux qui ne quittent pas leurs
places.

3h00
Fin de la soirée.
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MUS ique 6. Adagio du jbal let <(q IseI le», Music A. Adan, chore aph de J. Coral Ix
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1. Ouverture du ballet La Belle au bois dormant, musique de P.

Toha tREEER 1. <Black Adagw)) du bal IL‘) Le lac des cygnes))' musmu de P o I8
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2. Fragment du balltlet {Chopiniana) - <7 valses). Musique - Chopin; o “Gypsy Dance ﬂu”balle*b‘ “Don Py nb& ;
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3. “White Adagio” d llet “Le 1ac des cygnes” , musique de P. ] il A =
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10. Le Cygne; mourant Musique e d e ‘ L_Sa' .

Le I.c ‘des cygnes” Musique P. Tchatkovski:

11. Don Quichot i N3 act "'
A.I Gorsky !




Menu
Apéritif

Brochette de saumon salé roulé aux crabes naturels et aux olives avec du
fromage Philadelphie

Mousse de truite aux champignons, décorée de crevettes

Mini—-tomates farcies a la mousse d avocat avec un cocktail aux crevettes
Sterlet gelé sur du pain Borodino

Brochette avec du filet de canard fumé avec de la confiture d orange et de
poire caramélisée
Mini brochette aux tomatex-cerise, fromage mozzarella et olives
Brochette de filet de beuf mariné avec un euf de caille et concombre
mar iné
Baguette de concombre et tomates conservés fait maison
Baguette de fromage salé et girolles marinées
Brochette de fromage et de raisins noirs
Brochette de fruits - anans, raisins noirs, fraises

Boissons

Jus d' orange
Champagne russe “Sovetskoyé”, brut
Vodka Tsarskaya Gold

Hors d’ oeuvre

Sterelet fumé “Caspian” avec de |la mousse au crabe, servi avec de la créme
frafche et du caviar rouge décoré par du laitue et Lolo Rossa

Caviar rouge avec des crépes et du citron

Plat principal

Bifstroganov de beuf aux cépes, décoré de tomates cerises au four, de
concombres marinés et de légumes verts, servi avec du gratin dauphinois

Plateau de fruits
Ananas frais, fraises, kiwi, raisins noirs servis avec une sauce a la
| iqueur de canneberge

Corbeille a pain
Pain fait maison
Beurre, beurre a | ail

Dessert

Gateau aux amandes recouvert de la créme frafche, servi avec une sauce de
vanille et une tranche de fraise

Mini-gateaux

Boissons non alcoolisées
Thé

Café infusé

Jus de fruits

Eau minérale

Boissons alcoolisées
Champagne russe, brut
Champagne russe demi-sec
Vodka Tsarskaya Gold

Le vin blanc sec France
Le vin sec rouge France
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